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Semaine du 6 au 10 janvier 2025 f

|

‘U

Lundi 6 janvier 2025 Mardi 7 janvier 2025 Mercredi 8 janvier 2025 Jeudi 9 janvier 2025 Vendredi 10 janvier 2025 |

Végétarien Galette des Rois Végétarien i

Salade de mache a la vinaigrette et

Salade Coleslaw et
> croQitons * BEE

mayonnaise * )

Emincé d’endives et pommes

i

Macédoine de légumes et
vinaigrette *

Potage de saison

Roti de boeuf gl \
)CAL FOOD
Poisson frais FRANCAIS sauce forestiere % ¢ !

‘S

]

. ) - y
b RO6ti de dinde Vallée d’Auge

B

Fondue de poireaux
et tortis i

Carottes vichy ‘/\ et pommes de

terre* HHEE ) @

Haricots persillés et boulgho%

Fromage blanc et coulis de fruits * < a ] L .. e,
E€ B Pont 'Evéque ) 2 | Yaourt nature et sucre* @ 1—3}
] e : bk
Yy 4
- -
Fruit de saison G| Galette des rois Riz au lait o Fruit de saison Fruit de saison et miel au four
=) EE

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque. - ‘e

. h.:é‘" " Produits subventionnés par I'aide de
Agriculture Appellation d'origine @ Label Rouge ) '. . :. I'UE a destination des écoles
biologique protégée b \4

Haute Valeur
Environnementale

Les accompagnements signalés d’un astérisque
Bleu Blanc coeur  ; “  Appellation d'origine In,dlcatlon. sont servis & part

| Contrdlée France DY géographique
protégée
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Semaine du 13 au i7 jémvier 2025‘

. |
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Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts

A % a |
Ah 4A) &) &)
- v .

Lundi 13 janvier 2025

Mardi 14 janvier 2025

Mercredi 15 janvier 2025

Jeudi 16 janvier 2025

Vendredi 17 janvier 2025

Végétarien

Bouillon tomate vermicelle

Carottes rapées et oeuf dur et
vinaigrette a I'orange*

-
S

Taboulé FHER

Céleri rapé |

-
Salade Batavia et vinaigrette* %

T
Poulet réti au jus jEser
=

fromage

il |

Boulettes de boeuf
sauce orientale

:.n:
LOCAL FOOD

Roti de veau HEE sauce échalotes

Poisson frais du jour FRANCAIS

Ve

et quinoa i

Purée de pomme de terre FSIEE]

Poélée de Iégumes de saison

Frites - |

Semoule aux petits légumes et

Brocolis ‘&% = . . =
&= Q%Q; jus O&;\
. w ] Fromage blanc nature il . i . p '.f .
grie PHEE '_ﬁ‘“‘?i. & = Munster BB comté HiEA

Yaourt nature FE& sucre * @}

et miel*

Fruit de saison

Flan au chocolat HiEE

Fruit de saison BB et biscuit
MAISON

T

Crumble poire chocolat MAISON

Purée de fruits de saison EEE

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.
Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

Haute Valeur

&

@ Péche
durable

==/ Environnementale

Agriculture
biologique

Bleu Blanc coeur

Appellation d'origine @ ," N
protégée >_A y
Appellation d'origine
Controlée France

Label Rouge

y 4 ‘o
° i

I'UE a destination des écoles

* Les accompagnements signalés d’un

Indication géographique
protégée

astérisque sont servis a part

Produits subventionnés par I'aide de




V - . )

Semaine du 20 au-24 janvi'er 2\4025‘

|
} ) i &

Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts

ALk 41

Lundi 20 janvier 2025

Mardi 21 janvier 2025

Mercredi 22 janvier 2025

Jeudi 23 janvier 2025

Vendredi 24 janvier 2025

Végétarien

Végétarien

Emincé d’endives et vinaigrette*

Panais rapé et vinaigrette au miel*
AR =

(7

o)

Potage de saison

Friand au fromage 4
MAISON

Saucisson sec ?@K et cornichon

|

Poisson FRANCAIS frais du jour

Roti de boeufa la provengale)‘@"@

Quiche lorraine MAISON

Haricots verts 7y et coquillettes

e ot e 2
Riz = Salade verte £ Petits pois carottes Salade verte B %
semi-complétes
- - Yaourt nature .. | Fromage blanc nature et sucre* .,
Mimolette Camembert Emmental &4 et coulis de fruit* ~ ey i b

Fruit de saison

¢

Entremets praliné MAISON g o

Gateau marbré MAISON

Fruit de saison

Purée de fruits de saison

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.
Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

Haute Valeur

-

P
@ Péche durable

Environnementale

Agriculture
biologique

Bleu Blanc coeur xAtv
~

L,

Appellation d'origine
protégée

Appellation d'origine
Controlée France

r d ‘e

Clittmes ..'=.

0

i

Label Rouge

Indication géographique

protégée

<<% Produits subventionnés par I'aide de I'UE
a destination des écoles

* Les accompagnements signalés d’un
astérisque sont servis a part
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Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts

a A iR ) “

Lundi 27 janvier 2025

Mardi 28 janvier 2025

Mercredi 29 janvier 2025

Jeudi 30 janvier 2025

Vendredi 31 janvier 2025

Nouvel An chinois

Végétarien

AN

Tartare de betterave &) au thon

Salade verte et oignons frits

feuille de salade

Nem aux légumes MAISON et

Salade coleslaw et mayonnaise *

=N

3 i s

Pizza mozzarella champignons
MAISON

Escalope de porc a la dijonnaise

&7
Sauté de dinde ==
marinade asiatique (sauce soja, miel,
huile, citron, ail)

Roti de veau M
oignons

aux petits

Tortis m

/)
-

. , , )
Nouilles sautées aux légumes (@"5@/

Haricots beurre a la creme HiE

Edam

Yaourt nature ¥
coulis de fruit *

Fromage blanc nature et brisures,
de speculoos *  FEEd .

-
Fruit de saison L 2 | %@:

Flan vanille crém

Gateau citron pavot MAISON FSIES

Purée de fruit de saison HilEE

Fruit de saison

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de

saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

Haute Valeur

-

P
@ Péche durable

Environnementale

Bleu Blanc coeur

" Appellation d'origine

Controlée France

protégée

. - :

i 3 3 L
Appellation d'origine @ ¢ ¥ Label Rouge iictmes I
protégée T=b

I'UE a destination des écoles

Indication géographique * Lesaccompagnements signalés d’un astérisque
sont servis a part

¢ Produits subventionnés par l'aide de



Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts
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Semaine du 3 au 7 février 2025 '
(J
Lundi 3 février 2025 Mardi 4 février 2025 Mercredi 5 février 2025 Jeudi 6 février 2025 Vendredi 7 février 2025 |
Végétarien Chandeleur Végétarien l
Macédoine de légumes . Salade composée f{;\ et Mousse de canard et cornichon Carottes rapées
et vinaigrette * &5 vinaigrette * & | et vinaigrette a I'orange*
Emincé de dinde sauce champignons
v Poisson FRANCAIS du jour meuniére - .
B ‘Ji,f."".;, et ketchup MAISON Navarin d’agneau au jus
Gnocchis sauce chévre butternut =
L ({ >\
épinards | - - &
=) Farfalles ppEsg et blettes Poélée de légumes de saison ¥ Haricots coco et carottes FH
& - et semoule K et jus
Pont I’I—fvéque . "“%;'..' - nfi:ec;:nage blane Yaourt nature et sucre * E Mimolette Saint-Nectaire ET&H @
N i Purée de fruits de saison ~ .
Fruit de saison B Crepe | et topping ‘ Fruit de saison 4@ Entremets vanille MAISON
confiture § ou chocolat ’

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

. . el 2a 2 > D\ ‘- * Produits subventionnés par 'aide
Agriculture @ Appellation d'origine protégée | 74 Label Rouge Hihmes de I'UE 3 destination des écoles
VY

biologique

Haute Valeur
Environnementale

-

= e Appellation d'origine 2 Indication géographique * Les accompagnements signalés d’un

a ( ( Bleu Blanc coeur ¢ A L. .
‘\ez Péche durable Contrélée France protégée astérisque sont servis a part




Restaurants Centres de loisirs (vacances
scolaires)
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Semaine du 10 au 14 février 2025 u

|

Lundi 10 février 2025 Mardi 11 février 2025 Mercredi 12 février 2025 Jeudi 13 février 2025 Vendredi 14 février 2025 l

Végétarien Végétarien

Emincé de chou blanc@) oignons Emincé d’endives aux pommes et

Bouillon de 1€ ; . Panais rapé et vinaigrette * Tartinable aux oignons - ;
ouffion de legumes =7 frits et fromage blanc * HE anais rap el 2 vinaigrette *
L e Mont Sauté de boeuf A
Poulet rdti au jus ‘%‘/‘ Poisson FRANCAIS du jour facon bourguignon — ZEEERECED:

. Puré '
Petits pois et riz mm uree CEE aves

Haricots verts persillés et coquillettes
Semoule I R ° i terre KGR

[ OU frites 1

Fromage blanc Ff

Camembert | Emmental 4 A : Yaourt nature et sucre *
& m et coulis de fruit *
Fruit de saison au four et confiture Gateau chocolat ﬁm
Fruit de saison B 5| 2 Riz au lait g Fruit de saison  F|EEY coco MAISON

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.
Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,

ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque. . ‘.

Y 4oy Produits subventionnés par I'aide
Agriculture biologique Appellation d'origine protégée M Label Rouge % .
Yab
* Les accompagnements signalés d’un

““?S". de I'UE a destination des écoles
5 e Appellation d'origine S
@‘} Péche durable | i Contrélée France “¢ Indication géographique astérisque sont servis a part
L protégée

Haute Valeur
Environnementale

-




Restaurants Centres de loisirs (vacances
scolaires)

Semaine du 17 au 21 février 2025

,f/
&
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Lundi 17 février 2025

Mardi 18 février 2025

Mercredi 19 février 2025

Jeudi 20 février 2025

Vendredi 21 février 2025

Végétarien

Salade de pois chiches, oignons
rouges oz
&

et oeuf, vinaigrette au miel *

Salade de pousses d’épinards g

Potage de saison &7

Salade composée
et vinaigrette *

Carottes rapées
vinaigrette *  HijEE

Sauté de dinde au jus J&"“ﬁ

Haché de boeuf

a la mexicaine };‘:m;:;;g:jqn

Blanquette de veau

Poisson du jour FRANCAIS

e

Brocolis f\\@ et pennes FEE

Haricots blancs a la tomate

=

Brie

Yaourt nature et sucre * E;]

Fromage blanc FHE8 confiture *

Mimolette FiEH

Fruit de saison BSIEE

Flan sans pate MAISON HE

Fruit de saison ESEE et biscuit
MAISON

Tarte aux pommes MAISON

Purée de fruit de saison ) - |

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

Haute Valeur

-

P
@ Péche durable

Environnementale

Agriculture biologique

Appellation d'origine
protégée

Appellation d'origine 5‘; 'b'fg
Contrélée France o

.,// Fp »

65

W b
SRR

- e
® yiaic . W &
Label Rouge Tigtmes @
. o

* Les accompagnements signalés d’un astérisque
sont servis a part

Indication géographique
protégée

Produits subventionnés par I'aide de
I’'UE a destination des écoles



Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts
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Semaine du 24 au 28 février 2025 ,
!
“J
|
Lundi 24 février 2025 Mardi 25 février 2025 Mercredi 26 février 2025 Jeudi 27 février 2025 Vendredi 28 février 2025 |
Végétarien Végétarien
Salade de betterave ) Coleslaw (\\;‘: sauce au fromage -
. & blanc * 3 Potage de saison &) Feuilleté fromage lardons MAISON | CEuf dur mayonnaise * ESEE
vinaigrette * o e -4 P o ]
- Poisson FRANCAIS du jour Réti de beeuf
BEE |meuniére et ketchup MAISON fromage MAISON au jus corsé L‘!@ﬁ Lasagnes MAISON

vy d

T Purée de pomme de terre ESlEE o Gratin de chou-fleur, butternut, (2, - ‘

] Salad te M , ! !N I 8] 2 &=

Spaghetti FiEE - (@} alade verte HiER béchame!  pmEm Salade verte BB &

et/
. . . o = = ) . o3
Emmental EEE @ Camembert HiEE] @ z;z:;afe blanc B nature et Yaourt nature BB et sucre *@ Pont I'Evéque EiEE @
4 a . . ﬁn 4
Fruit de saison  FilEE Fondant au chocolat MAIsoN FIE | Purée de f;?;zzﬁe“;:;zcg,\l et Fruit de saison Eigg@l @& | Panacotta et coulis de fruit R

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

- "
— ‘ @’. Produits subventionnés par I'aide
y r D %—u ¥ e & _— )
Appellation d'origine protégée @ Label Rouge - o de UE a destination des écoles

Z

@ Haute Valeur /
\%2 Environnementale

Agriculture biologique

* Les accompagnements signalés

o . e . L 5 o, S a . 0 o I
@\ Péche 57 Bleu Blanc caeur Appellation dorigine i/ § Indication géographique d’un astérisque sont servis a part
‘a%=» durable = F protégée

Controlée France
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