Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts
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Semaine du 5 au 9 mai 2025
Lundi 5 mai 2025 Mardi 6 mai 2025 Mercredi 7 mai 2025 Jeudi 8 mai 2025 Vendredi 9 mai 2025
Végétarien Végétarien
Betteraves SRl Carottes rapées T Tomates vinaigrette* et

vinaigrette a I'échalote*

et vinaigrette au citron * N

cornichon IR

Macaroni au fromage

Escalope de dinde k%ﬁ7

Quiche lorraine B

Riz M

et piperade

Salade verte

Yaourt nature Fi

Pont I'Evéque HlEE @

Brie EIES]

Fruit de saison

Gateau au yaourt aux pommes

MAISON  HiE

coulis de fruits

de saison MAISON iR

\

FERIE

&

Poisson du jour FRANCAIS sauce
vierge

Purée de pommes de terre Hd

Emmental / fromage du jour . g0
et 2 @ 5.'

Purée de fruits de saison FIEE
et biscuit MAISON

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.
Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,

ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque. - ‘e
. it
&7

e

Les accompagnements signalés d’un astérisque

“Zin Haute Valeur Label Rouge

Agriculture
biologique

Appellation d'origine
protégée

Indication
géographique
protégée

Appellation d'origine sont servis a part

Controlée France

Bleu Blanc coeur

ok Produits subventionnés par I'aide de
I'UE a destination des écoles




Restaurants scolaires d’Amfreville et de
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Semaine du 12 au 16 mai 2025 ,
]
|
Lundi 12 mai 2025 Mardi 13 mai 2025 Mercredi 14 mai 2025 Jeudi 15 mai 2025 Vendredi 16 mai 2025 {
{
Théme “les Hauts-de-France”
Végétarien
Racis M aubeurre* ok Concombre W alacreme Courgettes rapées au Tomates WY  mozzarellaet [Salade de pommes de terre, B
* ciboulette* &M [fromage blanc* vinaigrette* “' cornichon, vinaigrette*
s
Sauté de porc ¥ ala , ¥ Poisson FRANCAIS du jour sauce e
( JEox p
réme de moutarde Sauté de boeuf m%'m aux pruneaux basilic Poulet roti au jus /B8
il = 2 |Frit det té e .
Rz BE Salade verte i S RLIEIES B reirs e bistas Petits légumes et riz EEE Haricots verts
= g /|
Fromage blanc Hi . . .. |vaourtaux fruits / laitage du jour
confituref E @ Rollot ) v | @ Gouda FHEE Yaourt nature B et sucre* @ 5|
yd . = %]
= Fruit de saison P § . .
Fruit de sai g o e hocol 5 Fruit d ison ¥
ruit de saison ESIEE % Gaufre a4 four au miel et biscuit MAISON Créme au chocolat MAISON K ruit de saison il %

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
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Haute Valeur ' Agriculture Appellation d'origine @ »J Label Rouge e @ I'UE 4 destination des éc‘())Ies
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Semaine du 19 au 23 mai 2025 ;
(J
Lundi 19 mai 2025 Mardi 20 mai 2025 Mercredi 21 mai 2025 Jeudi 22 mai 2025 Vendredi 23 mai 2025 \:
Végétarien Végétarien l

Tomates ( et vinaigrette a la - -

Macédoine dglégmes et moutarde* ‘& Concombre vinaigrette™ Rillette au thon et sa tartine Carottes rapées B @

mayonnaise* !Tﬁ vinaigrette a I'orange et

( Sauté de mouton au jus 5|

Sauté de dinde JE“"‘? Poisson FRANCAIS du jour sauce ¥l
UR
courgettes/fromage = creme citronnée

Courgettes persillées et Quinoa
Patate douce et pommes de : o o o

Blé . — Carottes vichy et lentilles &
terre sautées S L] Y :
Brie Fromage blanc E ' & .
et coulis de fruits* e

Purée de fruits de saison MAISON

Creéme aux ceufs MAISON

Fruit de saison Gateau au citron MAISON i Fruit de saison %

ﬂ Yaourt nature BB et sucre*
&

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
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(a) T Ve LEuT Agriculture Appellation d'origine A7D  LbelR ‘azagye Produits subventionnés par I'aide de I'UE
& Environnementale biologique protégée CLrY abel Rouge ) "7 4 destination des écoles

* Les accompagnements signalés d’un
astérisque sont servis a part

Bleu Blanc cceur v Appellation dorigine Indication géographique

Contr6lée France protégée
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Restaurants scolaires d’Amfreville et de
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Lundi 26 mai 2025

Mardi 27 mai 2025

Mercredi 28 mai 2025

Jeudi 29 mai 2025

Vendredi 30 mai 2025

Végétarien

Végétarien

Betterave rapée |
et vinaigrette*

Concombre
a la menthe*

et fromage blanc

Carottes rapées
vinaigrette*

. e
Emincé de poulet ‘«J%

sauce tomate

spaghetti

Brocolis et Blé

Pommes de terre persillées

Camembert K

Fromage blanc aromatisé P

Emmental ¥

Fruit de saison g

Purée de fruits de saison Bl

Financier noisettes

N

FERIE

\

FERIE

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

Haute Valeur
Environnementale

Agriculture
biologique

¢ Produits subventionnés par l'aide de
I"'UE a destination des écoles

F

Appellation d'origine
protégée

" Appellation d'origine
Controlée France

Bleu Blanc cceur Indication géographique * Lesaccompagnements signalés d’un astérisque

protégée sont servis a part



Restaurants scolaires d’Amfreville et de
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Semaine du 2 au 6 juin 2025 '
|
Lundi 2 juin 2025 Mardi 3 juin 2025 Mercredi 4 juin 2025 Jeudi 5 juin 2025 Vendredi 6 juin 2025 I
Végétarien
- Tomates Salade “courslaw” courgettes & .
. e N & | salade de pates BB  pesto rosso [2rOttes rapées mayonnaise™ Melon 4
vinaigrette* = vinaigrette* et oeuf* e -
) ‘ﬁ““‘?’ ) ) J‘;ﬂk‘?g . Sauté de boeuf JocaLoosl  aux Poisson FRANCAIS du jour pané sauce
Saucisse de porc W‘ m Sauté de dindel w’ vallée d’Auge R ketchup MAISON

Haricots beurre persillés Riz

Petits pois et Pommes de terre vapeur %

Fromage blanc et sucre*,. s,
Gy

Gouda / fromage du jou o
EEE = i

Pont I'Evéque Lt Yaourt aromatisé B Coulommiers %

MAISON Fruit de saison et biscuit MAISON . ) )
e B Purée de fruits de saison K

Tarte aux fruits ¥iEE  MAISON

-
Fruit de saison E|ERE B

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

. . el 2a 2 > D\ ‘- * Produits subventionnés par 'aide
Agriculture @ Appellation d'origine protégée | 74 Label Rouge Hihmes de I'UE 3 destination des écoles
VY

biologique

Haute Valeur
¥/ Environnementale

- iy &8 i ‘origi - ? i * i es d’
‘e i \ 7 Bleu Blanc ceeur  § Appellﬂat}on d'origine 2 Indication géographique Lt?s‘accompagnem‘en\ts signalés d’un
\ / Controlée France I protégée astérisque sont servis a part
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Lundi 9 juin 2025

Mardi 10 juin 2025

Mercredi 11 juin 2025

Jeudi 12 juin 2025

Vendredi 13 juin 2025

\

FERIE

Végétarien

Salade de blé ¥
légumes

aux petits

Céleri rémoulade mayonnaise et

ceuf* ] 2o |

Concombre

Saucisson sec et cornichon K

i iy )
Emincé de poulet?&“‘”""

Petits pois carottes

Poisson FRANCAIS du jour sauce
coco

Quiche courgettes chevre Hi

terre

Purée d’épinard et de pomme de

-

Salade verte HEEd G

Fromage blanc a5
confiture*

et @}

Emmental 4|

Yaourt nature Fi[Egj et sucre* @

Camembert / fromage du jour

riEE &

Fruit de saison

Purée de fruits de saison ¥
et biscuit MAISON

Cake aux abricots ¥4

# MAISON

MAISON

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

Haute Valeur
Environnementale

Appellation d'origine
Controlée France

-

. . . . PO 7 ra .’// "‘\‘
Agriculture biologique Appellation d'origine protégée @ Label Rouge % .

Indication géographique
protégée

4% Produits subventionnés par I'aide
.&SE'. de I'UE a destination des écoles

* Les accompagnements signalés d’un
astérisque sont servis a part




Restaurants scolaires d’Amfreville et de
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Semaine du 16 au 20 juin 2025 4]
‘;
Lundi 16 juin 2025 Mardi 17 juin 2025 Mercredi 18 juin 2025 Jeudi 19 juin 2025 Vendredi 20 juin 2025 ”’
Végétarien Animation Grand est
Betteraves /ooy et Tomates EJE@] mais et vinaigrette a Salade verte e 2
vinaigrette I'échalote* % ' Pasteque ijER ,é vinaigrette * @

rEE Jambon & I'os Poisson du jour FRANCAIS pané @@,

sauce ketchup MAISON Saucisse de volaille (g

. R Spaetzles champignons creme
Haricots verts et riz BB

Salade de pates a la grecque HilES

Ble HHEE Courgettes et pommes de terre
ot

Yaourt nature f !
et brisures de speculoos* =

P i oy : - : o = t nature / laitage du jour .
Pont 'Evéque EHEE @ Mimolette B Emmental R @ aourt n / g jour .

et confiture*

Fruit de saison Ei§

r4 7 . E . o
% Entremets e 3 Ia fraise Purée de frw;:\le.isg et biscuit Rocher coco MAISON Fruit de saison Al %

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

- e
Haute Valeur ' 2 Agriculture biologique Appellation d'origine /il ~ % Label Rouge & - g+ Produits subventionnés par aide de
¥/ Environnementale ¢ = protégée L/ ‘_ y = e I'UE a destination des écoles
- @ shies * Les accompagnements signalés d’un astérisque
i

Bleu Blanc coeur Appellation d'origine 5‘; 'b'@; Indication géographique  sont servis 3 part
] Contrblée France  3.%3¥.4 Protégée

& ;
@ Péche durable ‘g




Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts
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Semaine du 23 au 27 juin 2025 f
‘U
Lundi 23 juin 2025 Mardi 24 juin 2025 Mercredi 25 juin 2025 Jeudi 26 juin 2025 Vendredi 27 juin 2025 i
1
Végétarien Végétarien l
Concombre fromage‘ Tomates et ceuf vinaigrett‘e*
Macédoine mayonnaise* de brebis et vinaigrette* % Melon | Paté de campagne et cornichon @8
Dinde panée ‘f uﬁg et ketchup
= Sauté d’agneau K au jus corsé
MAISON ) v
Salade de tomates ) mais thon
s Haricots verts et pommes de terre ) ) — {
] g
S P Carottes et lentilles HHES Quinoa
Fromage blanc b | et confiture* - . .. | Emmental / fromage du jour
: @ Gouda FIEA @ Camembert HEE Yaourt nature B et sucre* @ [ |
. Purée de pommes piBS B
) ) e MAISON vanille Cake aux fruits EijE MAISON Pasteque EHIEE MAISON
Fruit de saison  EifEg i)

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
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— ‘ @’. Produits subventionnés par I'aide
y r D %—u ¥ e & _— )
Appellation d'origine protégée @ Label Rouge - o de UE a destination des écoles

Z

@ Haute Valeur /
\%2 Environnementale

Agriculture biologique

* Les accompagnements signalés

o . e . L 5 o, S a . 0 o I
@\ Péche 57 Bleu Blanc caeur Appellation dorigine i/ § Indication géographique d’un astérisque sont servis a part
‘a%=» durable = F protégée

Controlée France
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Restaurants scolaires d’Amfreville et de
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Semaine du 30 juin au 4 juillet 2025
Lundi 30 juin 2025 Mardi 1* juillet 2025 Mercredi 2 juillet 2025 Jeudi 3 juillet 2025 Vendredi 4 juillet 2025

Végétarien

Repas de fin d’année

Betterave HEE vinaigrette *

Salade verte (@) vinaigrette*

Tomates mozarella vinaigrette™

G

, 3
Tomates cerises MRl %

Pasteque HilER

e
Poulet réti au jus \Jﬁ‘?ﬁ/“

Poisson FRANCAIS du jour pané et
citron i

ESE
Saucisse >J§;&ﬂf

Jambon de volaille

Salade de lentilles vinaigrette
échalotes  FIEEL

Ratatouille o

Haricots verts et pates FiEE

Frites de pommes de terre ou
pommes de terre sautées et patates
douces HHER

Salade verte et salade de pates*

| é

¢ 3
Saint-Nectaire ) @

Yaourt nature P et confiture*

Pont I'Evéque FiEE

Coulommiers HHES @

Fromage du jour FilEE @

.
Fruit de saison FilEE

Financier MAISON

Glace m@ﬁ Ferme du Bois Louvet

Glace EMA"W Ferme du Bois Louvet

Fruit de saison il @

saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO —
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

Agriculture biologique Appellation d'origine protégée

; Haute Valeur /
%27 Environnementale

°§\ Péche
durable

Appellation d'origine
Controlée France

Indication
protégée

géographique

* Les accompagnements signalés
d’un astérisque sont servis a part

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I’approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de

INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,

Fd
i i S ﬂ%""
@ Label Rouge

Produits subventionnés par I'aide
de I'UE a destination des écoles
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