Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts
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La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de 'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.
Dans le cadre du réglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO - INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,

ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque. y ‘e
Les épices utilisées sont biologiques et issues du commerce équitable. Al ‘e Produits subventionnés par "aide de
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Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts
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Lundi 12 janvier 2026
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Mercredi 14 janvier 2026

Jeudi 15 janvier 2026

Vendredi 16 janvier 2026
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vl

Gratin de chou-fleur et torti
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La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.
Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou reglement INCO - INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
Les épices utilisées sont biologiques et issues du commerce équitable.
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Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts
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Mardi 20 janvier 2026

Mercredi 21 janvier 2026
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Vendredi 23 janvier 2026

Végétarien Végétarien
Macédoine de légumes | |
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La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.
Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,

ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

Les épices utilisées sont biologiques et issues du commerce équitable.
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Semaine du 26 au 30 janvier 2026
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Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts

Lundi 26 janvier 2026

Mardi 27 janvier 2026

Mercredi 28 janvier 2026

Jeudi 29 janvier 2026

Vendredi 30 janvier 2026
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Potage de saison FEilES
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Pané de volaille & %7 P Poisson FRANCAIS du jour sauce Pot au feu de boeuf BOUCHERIE
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et quinoa® D é o Farfalle B égumes Pot au feu
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La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.
Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
Les épices utilisées sont biologiques et issues du commerce équitable.
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Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts
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La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
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Restaurants scolaires d’Amfreville et de
Bréville-les-Monts
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Semalne du 9 au 13 fevrler 2026 ,
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La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de I'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
Les épices utilisées sont biologiques et issues du commerce équitable
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